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Jeu 4 , \
Couscous aux légumes T1" ’Camembert/ Madeleine 4[5
Carottes rapées o4 |Filet de hoki a 'anglaise Tarte aux pommes
VenS yinaigrette @ Gratin de courgettes et rhubaer:e e %mj/‘uée be % ’ @mml I
VACANCES DE PRINTEMPS
Blanquette d’agneauHaricots grains panachés  |Yaourt & la vanille Lun = |Poireaux vinaigrette Tor 8 gupere Fomme ot
Menu sans viande ni poisson : Mar2  Ceeur d'artichaut R Frut
Mar 9 |Ceeur de blé et 2 Riz blanc et ratatouil Cré inoi .
rde blé e = 02 | Créme de: is noir rapé i bricots
palmier a la vmaigretté(.}/;‘P ala provengale @ et petits bZi??eChOCOIat Mer3  Radsnorape craindeuEinos i
Salade de perles au G~ Omelette 03 J Salade iceber Quiche poire, noix, bleu | Carpaccio d’orange
e eud 9
Mer 10 saumon Petits pois & la francaise P Fruts s R de de 14 Poire au chocolat
: s iz piperade de legumes
Jeu 11 |Salade wardorf @ Gabillaud au beurre C'trﬁe Petits suisses aromatisés il i
Coquillettes au beurremnw Lun8 |Mache ala vinaigrette .Flamiche aux poireaux Pruneaux au sirop
As Brochette de volaille aux : i
Ven 12 vingieé?:t?eblamhes épices du soleil Beignet aux pommes Mar 9 Gratin de blettes et pommes de terre Faemets masen
Bouquetiere de légumes Carottes rapées aux Cre talane
; réme ca
Menu sans viande ni poisson : Mer 10 | isins secs RS
Lun15 |Betteraves rouges B3 |Gratin de el i .
ette pommes de terre  Compote pomme et i & Haricots beure 2ux
vinaigrette ala provencale sablépdu Rth Jeu 11 |Tartine de chewe champignons SN
A Emincé de poulet sauce -1 itue vinaigrette Croque monsieur el
Mar 16 | Crépes aux champignons poulette / Haricots beurri[;j Flan caramel ) :
al'anglaise Lun 15 |Chou panaché vinaigrette  Risotto aux courgettes Faisselle
Mer 17 |Salade composée E:rl:tii)lllitstzgtjeu\;u s ooie Mar 16 |Pain de thon Salade de pommes de terre Méli mélo de fruits
Cocktai Emincé de boeuf a la 7 . Soufflé d’épinards Tarte au sucre
Jeu 18 | Cocktail de la mer flamande / Carottes ;%; ateau de semoule Mer 17
- , SRR Croque monsieur Fruit
Ven 19 |Salade coleslaw cﬁj IéMt;e'rlu sauce dieppoise TTa i Bolialol Jeu 18 |Salade verte . q . .
Y Ven 19 |Salade de perles au surimi .Tag!iatelles delégumes | Yaourt au lait de brebis
Lun 22 FERIE : A CRIE A
LUNDI DE PAQUES Lun 22 FERIE : LUNDI DE PAQUES
Mar 23 Wings de poulet tex mex / Frites Brocolis sautés Géteau ala creme de
Menu sans viande ni poisson Mar 23 marron et créme anglaise
Mer 24 | Salade de tortis Quiche & la provengale v Boulgour aux aubergines Semoule ez
alacréme ; Haricots vel?ts ¢ Fromage blanc Mer24 : bré
. ' ) N Trio de céréales Faisselle
Jeu25 | Tomates & a vinaigrette Filet de colin meuniére Compote de pomme et Jeu 25 Houmous méditerranéenne
Pommes vapeur grenade Julienne de légumes et féves Banane flambée
A - ulienne de légu
Ven 26 MENU A THEME SUR LE GOUT DU MONDE : LE MEXIQUE Ven26 2 Flan patissier
Wy - i t pruneaux an
Lun 29 ’ Raviolis [4I28 Gouda / Ananas au sirop e cumReporERELer p
- E Galette de sarrasin, salade iceberg Kiwi
Macédoine 4 Boulgour safrm iy Mar 30
@r 30 oine a la Russ@ Curry d'aubergine au gratin Yaourt aromatisé

2 % L'UPC se réserve le droit de modifier le menu en cas de gréve,
5 de non conformité de livraison ou d'incident de fabrication.

Fruit frais en fonction de ['arrivage
Pour tous renseignements : upc@beauvais.fr



